
100 pour 100 Clairette - Blanc 2023

Appellation : AOP CHÂTEAUNEUF DU PAPE

Cépages : 100% Clairette blanche et rosé

Rendement : 10 – 15 hl/hectare moyenne d'âge 60 – 70 ans.

Viticulture : Agriculture issue d’une exploitation à haute valeur environnementale HVE 3, sol galet
roulés, safres, travaux viticoles manuels et travail du sol mécanique (labour, décavaillonnage,
binage).
Les parcelles sur le lieudit LE POINTU et BRUSQUIÈRES

Vendanges : Cueillette manuelle avec tri à la vendange, éraflage.

Vinification : Vinifié en amphore

Élevage : Élevage en amphore durant 6 mois. 



100 pour 100 Clairette - White 2023

Appellation : AOP CHÂTEAUNEUF DU PAPE

Variety grapes : 100% Clairette white et rosé

Yield : 0 – 15  hl/hectare average age  60 – 70 years

Wine growing : Farming from a farm with high environmental value HVE 3, rolled pebble soil,
safres, manual viticultural work and mechanical tillage (ploughing, decavaillonnage, hoeing).
Plots in the LE POINTU and BRUSQUIÈRES area

Harvest  : Harvest by hand with destemming.

Vinification : Vinified in amphora

Ageing : Aged in amphora for 6 months. 
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